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printemps - été



La SanDWICHErIE 

Mini cheeseburger

Mini hot dog

Mini panini tomate, mozzarella, 
pesto

LE Bar à PaTES

Sorrisi basilic, mezzelune chèvre et 
figues, gnocchi

Pesto au basilic, sauce tomate de 
la Mama, crème de parmesan et 
sauge

LE MEDITErRanEEn 

Anchoïade accompagnée de ses 
légumes

Tapenade d’olives vertes, noires et 
croûtons

Frite de panisse, chips de légumes 
de saison

Mélanges d’olives

LE SUD-OUEST

Foie gras au Beaumes-de-Venise

Confiture de figues, chutney 
d’oignons et toats

L’IBErIQUE

Découpe de jambon Serrano

Fontaine de gaspacho maison

Poivrons marinés aux anchois 
et à l'ail

LE SaUMOn GRaVLaX 
anISÉ 

Filet de saumon Gravlax à l’anis

Beurre demi-sel, blinis et œufs de 
lump

LE BaRBECUE

Figatelli

Saucisses italiennes

Brochettes de porc sauce barbecue

Brochettes de poulet sauce au miel 
et soja
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L’aPÉRITIF En aTELIERS

(100 personnes minimum)



LE PLaT (à choisir)

Souris d’agneau de 7h et son jus 
réduit

OU

Suprême de pintade fermière à la 
crème d’ail  

OU

Filet de loup rôti et sauce vierge

L’aCCOMPaGnEMEnT 
(à choisir)

Ecrasé de pommes de terre à l’huile 
d’olive de Provence, ail confit et 
tagliatelles de légumes au pistou

OU

Risotto de parmesan et poêlée de 
champignons

BUFFET DE FROMAGES DE nOS 
RÉGIOnS, MESCLUn DE JEUnES 
POUSSES ET BAR À PAInS

LE REPaS À TaBLE

Bar à crêpes 

Fontaine de chocolat et brochettes 
de Chamallows 

Plateaux de fruits de saison 

Pop-corn 

Tarte Tropézienne 

Tablette géante de chocolat

Flan au caramel

Smoothie

BUFFET THÉ & CAFÉ EXPRESSO

LE BUFFET DEs DESSERTS
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