
L’APÉRITIF EN ATELIERS

Menu maRcel
 (100 personnes minimum)

La sandwiCHerie 
montagnaRde 

Mini burger raclette, mini hot dog 
raclette, mini sandwich pain bretzel 
jambon cru et raclette

LE SUD-OUEST

Foie gras au Beaumes-de-Venise, 
toasts, confiture de figues et 
chutney d’oignons

LE SaUMOn GRaVLaX 
anISÉ

Filet de saumon Gravlax à l’anis, 
beurre demi-sel, blinis et oeufs de lump

LE RISOTTO 

Risotto crémeux ou coquillette dans 
la meule de Parmigiano Reggiano

La rÔTISSERIE 

Carré de veau à la moutarde et au 
romarin, gigot d’agneau caramélisé 
aux épices, carré de boeuf rôti 
façon Yakitori, magret de canard 
au miel et smashed potatoes aux 
herbes

La GraNDE SÉLECTIOn DE 
CHaRCUTErIE 

Pancetta magrissima, coppa di 
Parma IGP, spianata calabrese 
piccante, mortadelle de Bologne IGP, 
jambon Serrano, rosette de Lyon

LEs huitRes 

Huîtres, vinaigre d’échalote, beurre 
d’Echiré, pain de seigle, citron



LE REPAS à TabLe

LE BUFFET DEs DESSERTS

Menu maRcel
Suite

LE PlaT (à choisir)

Gambas à l’Armoricaine et son 
risotto safrané

OU

Risotto de butternut, champignons 
et noix

OU

Saltimbocca de lotte à la crème 
safranée et son risotto parmesan

OU

Suprême de pintade Label Rouge, 
gnocchis sauce aux morilles et foie 
gras poêlé

OU

Saint-Jacques rôties en croûte de 
jambon cru et huile de truffe noire, 
purée de céleri-rave, champignons 
et beurre blanc truffé

OU

Filet de boeuf sauce morilles 
accompagné de tagliatelles de 
légumes au pesto, écrasé de 
pommes de terre et ail confit

OU

à partager Gigot d’agneau 
fermier et côte de boeuf sur 
planche, accompagnés d’un écrasé 
de pommes de terre à l’huile d’olive 
et tagliatelles de légumes au pesto, 
sauce aux morilles (option : +5€ ttc 
par personne)

arDOISE DE FROMAGES DE nOS 
rÉGIOnS et son MESCLUn DE 
JEUnES POUSSES (à table)

Buffet pain perdu et topping

Fontaine de chocolat et brochettes 
de Chamallows

Plateaux de fruits de saison

Buffet de nougats et Calissons de 
Provence

Biscuits de Noël

Barbe à papa

Tablette de chocolat blanc géante 
façon Mendiants, pétales de roses 
et cranberries

Découpe de pain d’épices et 
Panettone

BUFFET THÉ & CAFÉ EXPRESSO


